
LE PROGRAMME 

18H - 18H30 :  
Nils Gautier comédien Rencontre.
La Pomme dans tous ses états, naissance
d'une création.

18H30 - 19H : 
Set musical avec la Note Buissonnière

19H30 - 20H... : 
Set de conteurs avec "les veilleurs de
conte" - "les conteurs de patrimoine de
Quévert" - Le collectif Galettopom

20H30 - 21H : PAUSE MUSICALE 

21H - 23H : 
veillée des conteurs - scène ouverte.
 

ENTRÉE GRATUITE

Jusqu’au lendemain de la seconde guerre
mondiale, les ramaougeries, nom gallo
donné à l’occasion de la fabrication du
pommé, ont connu un grand succès en
Haute Bretagne.
C’était l’occasion de veillées où se mêlaient
les gens autour de contes, de chants, de
musiques.

A cette occasion, notre fête célèbre la
fabrication du pommé et ouvre ses portes
pour une veillée conviviale et artistique.

“LE FRUIT, UNE SYMPHONIE DES SENS”

SAMEDI 2 NOVEMBRE
18H - 23H

“LA VEILLÉE DE LA
RAMAOUGERIE”

PASS 2 JOURS 5€       MOINS DE 16 ANS GRATUIT

RESTAURATION SUR PLACE

39      FÊTE DE LA POMME 
ET DU PATRIMOINE

FRUITIER.

ème

CONFÉRENCES
SAMEDI ET DIMANCHE

15H - 16H

SALLE DES ASSOCIATIONS

Samedi

Conduire sa vigne en Bretagne, 
c’est possible!

Par l’association des vignerons de Garo.
En Ille et Vilaine en bord du fleuve “la Rance”, St Suliac
a vu renaître un vignoble de raisins blancs et plus
récemment de raisins rouges.
« les vignerons de Garo » est l’association  de
vignerons qui pérennisent l’œuvre entreprise et
produisent chaque année le vin du « clos Garo ».

Dimanche

Equilibre des saveurs des jus de Pommes.
“quelle place pour les variétés amères?”

Par Jean Michel LE QUERE, ancien chercheur à l’INRAE.
Comment utiliser tous vos fruits en surnombre, même
vos variétés de pommes réputées inadaptées
(notamment amères), pour obtenir un jus de pomme
(ou un cidre) de qualité?

CINÉ-DÉBAT
MERCREDI 30 OCTOBRE

20H15

EMERAUDE CINÉMA - DINAN / 6,5€

Vendange en Utopie de Gérard Allé.

La Bretagne serait-elle en train de devenir le nouvel
eldorado du vin ? Interdite jusqu'en 2016, la viticulture y
est aujourd'hui en plein essor. Renouant avec une
histoire méconnue, les nouveaux vignerons bretons
sont des pionniers. En dépit des difficultés, ils
inventent, sur un modèle vertueux, les vins bretons de
demain.

Avec l’aimable présence du réalisateur.



LE VILLAGE DES ARTISTES ET DES GOURMETS

LA NATURE À TRAVERS NOS 5 SENS  ! 

Le temps d'une balade, sentons, écoutons, touchons, bref éveillons
nos sens grâce à la nature qui nous entoure.
Sortie gratuite pour petits et grands !
Côté pratique :
  Dimanche 3 novembre.
  Rendez-vous : 10h30, 14h et 16h devant l'entrée de la salle des fêtes.
  Durée : 1h30.

Le pressoir.
Ramassage de pommes.
Conseils sur la fabrication du cidre.

Dimanche
Pressi mobile inscription. 
Alambic.

LE VILLAGE DES PRESSOIRS

LE VILLAGE DES PROFESSIONNELS

VENEZ RAMAOUGER !

Dégustation et partage - Le bar à soupe pop’ à base de pommes.
Dimanche : Atelier de cuisine - durée 30 minutes sur inscription
14h / 14H45 / 15H30 / 16H15

Chantal Desplat.
Grande fresque participative et créative

L’association Jardin solidaire
Atelier découverte “Des plantes dans tous les sens!”

L’association Verts de Terre
Fabrication de nichoirs à oiseaux

Affûteur.
Pépiniéristes.
Producteurs de fruits.
Boulanger.
Céramiste.
Compost et lombric.

EXTÉRIEUR

Participez à la fabrication du pommé et manipulez le “ribot”.
Dimanche - Animation de mise en pot et vente
L’association “les ramaougeries de pommé”.

Pour petits

Et grands!

superfood.dinan@gmail.com

SALLE DES FÊTES
entrée

Merci à nos partenaires.
Ville de Quévert - Dinan Agglomération-Maison de la
Rance - Parc Naturel Régional de la vallée de la
Rance-Côte d’émeraude - Avalou Plabenneg -Mois
du doc - Ramaougeries de pommé - Librairie le
Grenier - Chantal Desplat - Superfood - La
guinguette solidaire - GDSA (Groupement de Défense
Sanitaire des Abeilles des Côtes d’Armor) - Pôle
Fruitier de Bretagne - Pépiniéristes du territoire -  Les
jardins solidaires - Les verts de terre Conteurs des
jardins - Bretagne vivante - La ferme d’antan -
veilleurs de conte - Conteurs de patrimoine - Note
Buissonnière.

Merci à nos bénévoles.

Le restaurant
Menu 19€ (entrée - plat - dessert)
samedi et dimanche
sur réservation 06 74 12 30 45

L’exposition d’affiches 
Retrouvez l'historique de la Fête de la pomme à
travers les affiches des 38 dernières éditions.

Les ateliers d’initiation à l’analyse sensorielle
pomme - jus - pommé
30 minutes - inscription sur place.
gratuit

L’atelier de dégustation et vente
Cidres
poirés
jus de pommes
Pommé

Les concours - réservés aux amateurs.
Annonce des Lauréats dimanche en clôture de la fête.
cidre (déposez 2 bouteilles)
gâteau (déposez 1 gâteau)
confiture (déposez 1 pot)

Dépôts samedi avant 15H30 au bar.

SALLE OMNISPORT

Grande exposition pomologique
400 à 600 variétés exposées.
Conseils - orientation.

L’espace des “conteurs”
Des histoires pour les grands enfants.

L’association conteurs des jardins

“La pomme dans tous ses états”
Pommes crues.
Pommes et poires cuites.
Pommes séchées.
Jus de pomme.

Conseils d’experts et de professionnels
Identification.
Hybridation.
Apiculture.
Implanter son verger.
Favoriser la biodiversité.
Espace petits fruits et fruits sauvages.
Châtaigner et noisetier - conduite.
Avalou Plabenneg - exposition, rencontres.

Ateliers pratiques
greffage
Taille

Tous acteurs de la biodiversité au jardin
Découvrir - pratiquer - rencontrer - Conseiller.
Nos partenaires : Parc Naturel Régional, Bretagne
vivante, Jardins partagés.

L’espace des mordus
La boutique.
La bibliothèque

En partenariat avec “le Grenier”.
Les adhésions 

(Inscription bénévoles, vente de brochures).

De nombreux exposants
Tourneur sur bois, vannerie.
Brasseur.
Produits cosmétiques.
Confitures - miels - olives.
Plantes médicinales, épices, fleurs comestibles.


